ACIDIFICAZIONE

Acido Lattico

Acidificazione dei mosti, dei vini in fermentazione e dei vini.

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

¢ Formulazione: Acido L(+) lattico naturale (E270).

o Interesse enologico: Acidificazione dei mosti, dei vini in fermentazione e dei vini. Aumento dell’acidita di titolazione (nessun
effetto sul pH).

ISTRUZIONI PER L'USO

o Diluire in 10 volte il suo peso nel mosto o nel vino e mescolare in tutto il volume.

o Dose: Dose da determinare con il vostro enologo secondo il pH, I'acidita totale e I'obiettivo.
Per aumentare I'acidita totale di 1 g/L espressa in acido solforico, occorre aggiungere 1,8 g/L di acido lattico L(+) o 17 cl/hL.
Per aumentare I'acidita totale di 1 g/L espressa in acido tartarico, occorre aggiungere 1,2 g/L di acido lattico L(+), cioe 11,3 cl/hL.

¢ Dosi massime legali (secondo il regolamento UE 2019/934):

- Uva fresca, mosto parzialmente fermentato e vino nuovo ancora in fermentazione: 1,5 g/L espressi in acido tartarico (ovvero
20 meq/L), ossia 17cL/hL di acido lattico.

- Vini finiti: 2,5 g/L espressi in acido tartarico (ovvero 33.3 meq/L), ossia 28,2 cL/hL di acido lattico.

Regolamento UE: Fare riferimento alla legislazione in vigore. Tenere un registro di manipolazione e detenzione del prodotto.

SPECIFICHE

FISICHE LIMITI

e Aspetto e colore: Liquido incolore e Ferro: < 10 ppm

e Odore: Acido e Piombo: < 0,5 ppm

e Densita (20°C): 1,19 - 1,21 g/mL e Mercurio: < 1 ppm

e Arsenico: < 3 ppm

CHIMICHE e Cadmio: < 1 ppm
............................................................... e Cianuro: < 1 ppm

* Purezza: 95 - 105 % * Cloruri: < 0,1 %

o Contenuto: 88 - 89 % e Ceneri solforiche: < 0,1 %

* Solfiti: <1 g/kg

CONFEZIONAMENTO E CONSERVAZIONE

# Barile da 6 kg.

o Conservare nel suo imballo originale ermeticamente chiuso, in un luogo fresco, asciutto e inodore.Rispettare la DLUO scritta
sulla confezione. Utilizzare rapidamente dopo I'apertura.

AM/15-11-2021. Per uso enologico. Le informazioni contenute nella presente scheda sono fornite a titolo indicativo e allo stato attuale delle nostre conoscenze, senza impegno né
garanzia. Le condizioni di utilizzo del prodotto sono sottomesse al rispetto della legislazione e delle norme in vigore. Conforme al Regolamento UE n°2019/934 (e le sue modifiche).
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