
Acidificazione dei mosti, dei vini in fermentazione e dei vini.

 Formulazione: Acido DL-Malico.

Interesse enologico: Utilizzato in vinificazione per l’acidificazione dei mosti, dei vini in fermentazione e dei vini. Aumento 
dell’acidità di titolazione e dell’acidità reale (diminuzione del pH).

Permette di: 
• Elaborare dei vini equilibrati da un punto di vista gustativo
• Favorire una buona evoluzione biologica e il buon svolgimento della maturazione del vino
• Rimediare ad un’insufficiente acidità naturale

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

Acido Malico

Dissolvere direttamente il prodotto nel mosto o nel vino. Si può svolgere una reazione (schiuma) se il vino o il mosto è ricco in CO2. 

Dose: Consultate il vostro enologo per effettuare prove preliminari prima del trattamento.

 Dosi massime legali (secondo il regolamento UE 2019/934):

- Mosti e vini in fermentazione: 130 g/hL cioè un aumento massimo di 1,5 g/L espresso in acido tartarico.

- Vini finiti: 230 g/hL cioè un aumento massimo di 2,5 g/L espresso in acido tartarico.

Regolamento UE: Fare riferimento alla legislazione in vigore. Tenere un registro di detenzione e manipolazione.

ISTRUZIONI PER L’USO

CO
M

PATIBLE VEGAN

VEGAN FRIENDLY

 Confezioni da 25 kg.

Conservare nel suo imballo originale ermeticamente chiuso, in un luogo fresco, asciutto e inodore.Rispettare la DLUO scritta  
sulla confezione. Utilizzare rapidamente dopo l’apertura.

CONFEZIONAMENTO E CONSERVAZIONE

SPECIFICHE

FISICHE

• Aspetto e colore: Polvere granulare fine
• Punto di fusione: 127 - 132 °C

LIMITi

• Ferro: <10 mg/kg
• Piombo: <2 mg/kg
• Mercurio: <1 mg/kg
• Arsenico: <3 mg/kg
• Cadmio: <1 mg/kg
• Cianuro: <1 mg/kg
• Ceneri solforiche: <1 g/kg

CHIMICHE

• Purezza: > 99 %
• Acido maleico: <0,05 %
• Acido fumarico: <1 %
• Cloruri: <1 g/kg
• Solfiti: <1 g/kg
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