
Coadiuvante di il tiraggio a base di bentonite di calcio e 
alginato di potassio. Ottimizza remuage dei vini spumanti.

 Formulazione: Preparato liquido a base di bentonite di calcio (E558) e alginato di potassio (E402). Contiene solfiti (E228).

Interesse enologico: Alginate E2F® è un coadiuvante liquido di chiarifica, nato da un complesso formulato di bentonite 
selezionata per il suo basso potere deproteinizzante e d’alginato selezionato per il suo potere di compattamento. Completamente 
neutro da un punto di vista organolettico, Alginate E2F® permette di ridurre il tempo di remuage (pupitre o dispositivi automatici) 
con qualsiasi tipo di lieviti, agglomeranti o tradizionali.

Grazie al suo formulato originale, Alginate E2F® riveste i lieviti fin dalla loro incorporazione: questi sono isolati durante il periodo 
di riposo “sur lattes” e non aderiscono alla parete della bottiglia. Alginate E2F® genera la formazione di un deposito compatto, 
non aderente e facile da eliminare poiché scivola perfettamente.

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

Alginate E2F®

Sciogliere Alginate E2F® in tre volte il suo volume di acqua fredda prima dell’uso. Non aggiungerlo mai direttamente al 
serbatoio senza senza scioglimento preventivo. L’alginato E2F® viene aggiunto per ultimo al vino (già aggiunto con zucchero, 
lievito e altri e altri componenti del liquore). Si raccomanda di mescolare il liquore durante tutta l’operazione. L’incorporazione 
deve essere regolare e progressiva per ottenere una miscela immediata. L’uso di una pompa dosatrice o di un raccordo di 
collaggio è fortemente raccomandato.

È imperativo non agitare le bottiglie prima il remuage per evitare la risospensione del deposito che potrebbe portare a la 
formazione di “galleggianti” che sono difficili da rimuovere.

Dosi: da 7 a 10 cL/hL di vino da prelevare. 
Promemoria: la popolazione di lievito al tirage deve essere compresa tra 1 e 2.106 cellule/mL di vino.

ISTRUZIONI PER L’USO

 Canestri da 10 kg.

Conservare nel suo imballo originale ermeticamente chiuso, in un luogo fresco, asciutto e inodore. Rispettare la DLUO scritta 
sulla confezione. Utilizzare rapidamente dopo l’apertura.

CONFEZIONAMENTO E CONSERVAZIONE

SPECIFICHE

FISICHE

• Aspetto e colore: Liquido beige chiaro

LIMITI

• Ferro: < 550 mg/kg
• Arsenico: < 3 mg/kg
• Piombo: < 5 mg/kg
• Mercurio: < 1 mg/kg

CHIMICHE

• Tenore in solfiti: 1,5 ± 0,5 g/L
• pH: 3,5 ± 0,5
• Estratto secco: 4,5 ± 0,3 %
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CHIARIFICANTI

GN/28-10-2021. Per uso enologico. Le informazioni contenute nella presente scheda sono fornite a titolo indicativo e allo stato attuale delle nostre conoscenze, senza impegno né 
garanzia. Le condizioni di utilizzo del prodotto sono sottomesse al rispetto della legislazione e delle norme in vigore. Conforme al Regolamento UE n°2019/934 (e le sue modifiche)
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