
Excelgom è una gomma arabica pura idrolizzata in granuli 
istantaneamente solubila. Partecipa alla struttura colloidale 
e al miglioramento delle caratteristiche organolettiche dei 
vini (volume e rotondità).

 Formulazione: Gomma arabica in granuli di origine Seyal, pura e pronta all’uso (E414).

Interesse enologico: A dissoluzione istantanea nell’acqua o nel vino, Excelgom® è ottenuto da un procedimento originale messo 
a punto dal nostro laboratorio di ricerca. Excelgom® partecipa alla struttura colloidale del vino contrastando l’eventuale 
formazione di torbido, preserva la limpidezza del vino e migliora le sue qualità organolettiche (volume e rotondità), tanto più che 
non contiene SO2.

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

Excelgom®

Incorporare in manera omogenea, durante un rimontaggio, dopo averla sciolta in acqua o vino (o con il nostro dosatore 
DOSAPOMPE). Su vino bianco o rosato: possibilmente prima dell’ultima filtrazione.

Dosi: Vino rosso: da 60 a 120 g/hL. Vino bianco o rosato: da 15 a 40 g/hL.

ISTRUZIONI PER L’USO

UT
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PATIBLE VEGAN

VEGAN FRIENDLY

 Confezioni da 1 kg (cartoni da 10 kg), sacchi da 5 kg (cartoni da 10 kg) e sacchi da 25 kg.

Conservare nel suo imballo originale ermeticamente chiuso, in un luogo fresco, asciutto e inodore. Rispettare la DLUO scritta  
sulla confezione. Utilizzare rapidamente dopo l’apertura.

CONFEZIONAMENTO E CONSERVAZIONE

SPECIFICHE

FISICHE

• Aspetto e colore: Microgranuli chiari
• Potere rotatorio: Tra +40 e +50°
• Umidità: < 15%
• Ceneri: < 4%

LIMITI

• Ferro: < 60 mg/kg
• Piombo: < 2 mg/kg
• Arsenico: < 3 mg/kg
• Mercurio: < 1 mg/kg
• Cadmio: < 1 mg/kg

MICROBIOLOGICHE

• Salmonella: Assenza/1g
• Escherichia coli: Assenza/1g

COMPOSIZIONE

• Amido + destrina: Assenza
• Tannino: Assenza
• Xilosio: Assenza
• Mannosio: Assenza
• Acido galatturonico: Assenza
• Azoto totale: Tra 0,10 e 0,20% 
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STABILIZZANTI


