
GOMME L.A. BIO è una gomma arabica pura in 
forma microgranulata che si scioglie all’istante 
(100% Acacia verek). Certificato biologico.

 Formulazione : Gomma arabica microgranulata di origine Acacia verek, pura e pronta all’uso (E414). Grazie alla sua origine 
botanica biologica e all’assenza di trattamenti speciali, questa gomma è certificata biologica.

Interesse enologico : GOMME L.A. BIO è ottenuto da una rigorosa selezione delle migliori qualità di gomma arabica, esclusivamente 
dalla specie botanica Acacia verek. 

GOMME L.A. BIO è una gomma arabica stabilizzante di nuova generazione, solubile istantaneamente in acqua o vino. Agisce 
come colloide protettore: evita la precipitazione delle sostanze coloranti, riduce il rischio di casse metalliche (rameici, ferrici) 

o proteiche, aumenta l’efficacia dell’acido metatartarico per la stabilizzazione tartarica dei vini. Non contiene SO2.

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

GOMME L.A. BIO

Sciogliere in acqua o vino e incorporare durante un rimontaggio per una migliore omogeneità (all’imbottigliamento con un dosatore tipo 
nostra DOSAPOMPE per facilitare l’operazione). 

Per i vini bianchi o rosati, GOMME L.A. BIO deve essere aggiunta prima della filtrazione finale. La filtrazione finale dell’imbottigliamento 
è facilitata quando GOMME L.A. BIO viene aggiunto con 24 o 72 ore di anticipo.

Dose raccomandata : da 20 a 30 g/hL. Le dosi qui riportate sono fornite a titolo indicativo, la dose ottimale sarà determinata con 
una prova in laboratorio o su consiglio del vostro enologo.

ISTRUZIONI PER L’USO

CO
M

PATIBLE VEGAN

VEGAN FRIENDLY

 Pacco di 2,5 kg (scatola da 10 kg).

Conservare nel suo imballo originale ermeticamente chiuso, in un luogo fresco, asciutto e inodore. Rispettare la DLUO scritta  
sulla confezione. Utilizzare rapidamente dopo l’apertura.

CONFEZIONAMENTO E CONSERVAZIONE

AVENUE FERDINAND DE LESSEPS 33610, CANEJAN - BORDEAUX, FRANCE   •   TÉL : +33 (0)5 57 77 92 92   •   WWW.LAMOTHE-ABIET.COM

Gomma arabica certificata biologica secondo i metodi di produzione biologica dei regolamenti europei 
CE 834/2007 e 889/2008 e conforme alle normative americane (NOP) per la produzione biologica.

GD/07-03-2024. Per uso enologico. Le informazioni contenute nella presente scheda sono fornite a titolo indicativo e allo stato attuale delle nostre conoscenze, senza impegno né 
garanzia. Le condizioni di utilizzo del prodotto sono sottomesse al rispetto della legislazione e delle norme in vigore. Conforme al Regolamento UE n°2019/934 (e le sue modifiche).

SPECIFICHE

FISICHE

•	Aspetto e colore : Microgranuli chiari
•	Odore : nessuno 
•	Umidità : < 10 %
•	Cenere : < 4 %
•	pH (sol.25%) : 4-5

LIMITI

• Ferro : < 60 mg/kg
• Piombo : < 2 mg/kg
• Arsenico : < 3 mg/kg
• Mercurio : < 1 mg/kg
• Cadmio : < 1 mg/kg

MICROBIOLOGICHE

• Escherichia coli : Assenza/1 g
• Salmonella : Assenza/1 g

CERTIFICATO DA FR-BIO-01
AGRICOLTURA NON-UE

STABILIZZANTI


