
Formulazione: Bentonite sodica attivata altamente deproteinizzante. 

Interesse enologico: BENTOCLAR può essere utilizzata su tutti i tipi di mosti e vini. La sua finissima granulometria la rende 
particolarmente efficace nelle chiarifiche per flottazione. BENTOCLAR è una bentonite in polvere dal colore biancastro. Il grado 
di macinazione la rende facilmente disperdibile in acqua evitando la formazione di grumi. La buona capacità di rigonfiamento la 
rende particolarmente efficace durante i processi di chiarifica e deproteinizzazione. Una chiarifica con BENTOCLAR porta alla 
formazione di basso deposito in vasca.

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

Bentoclar
Bentonite sodica attivata altamente deproteinizzante. 
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VEGAN FRIENDLY

Disperdere il prodotto in 15 parti d’acqua e lasciare rigonfiare per minimo 8 ore. Aggiungere il prodotto alla massa da trattare 
assicurando una ottimale omogeneizzazione. 

Dosi: Da 30 a 120 g/hl su vini bianchi, rossi e rosati.

ISTRUZIONI PER L’USO

ART. 01811 - Pacco da 1 kg.
  ART. 01830 - Sacco da 15 kg.

Conservare il prodotto in luogo fresco ed asciutto. Richiudere accuratamente la confezione dopo l’uso.

Il prodotto è classificato NON PERICOLOSO.

DLUO: Come da indicazione in etichetta se conservata nell’imballo originale chiuso.

Prodotto OGM free, allergen free, coadiuvante per uso enologico, conforme Codex OIV.

CONFEZIONAMENTO E CONSERVAZIONE
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er uso enologico. Le informazioni contenute nella presente scheda sono fornite a titolo indicativo e allo stato attuale delle nostre conoscenze, senza impegno né garanzia. 
Le condizioni di utilizzo del prodotto sono sottomesse al rispetto della legislazione e delle norme in vigore. Conforme al Regolamento UE n°2019/934 (e le sue modifiche).
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