
SOLUTIONS L-A : FRESCHEZZA DEI VINI

Sull’uva

Per vini rossi

Pro Tanin R®

Applicazione :	su uva, non appena possibile
Utilità :	 inibizione delle ossidasi
	 conservazione del potenziale tannico dell’uva
	 conservazione del colore

Tan Excellence®

Applicazione :	durante l’affinamento
Utilità :	 stabilizzazione del colore
	 impedire l’ossidazione
	 aumenta il potenziale redox

Serbatoio di
fermentazione

Affinamento

Excellence® X-FRESH
Applicazione :	al tino (controllare le T°)
Utilità :	 aumento dell’acidità totale
	 aumento della freschezza
	 diminuzione del pH

Excellence® DS
Applicazione :	 inoculo dei lieviti selezionati
Utilità :	 rispetto del terroir
	 note di frutta fresca
	 stabilizzazione del colore

Œnozym® Red Expression
Applicazione :	 inizio della FA
Utilità :	 rivelazione dei precursori aromatici
	 apporto di note di frutta rossa e freschezza

Aroma Protect®

Applicazione :	alla fine della FA (densità 1000)
Utilità :	 stabilizzazione dei composti aromatici
	 evita l’ossidazione

http://lamothe-abiet.com/it/tannini/pro-tanin-r/
http://lamothe-abiet.com/it/tannini/tanexcellence/
http://lamothe-abiet.com/it/lieviti/excellence-x-fresh/
http://lamothe-abiet.com/it/lieviti/excellence-ds/
http://lamothe-abiet.com/it/enzimi/oenozym-red-expression/
http://lamothe-abiet.com/it/nutrienti/aroma-protect/

